ab 30 Personen N Tel. 0 49 46/ 99 06 74

BAGBANDER

?/WO/

Suppe

Cremesuppe der Saison (nach Absprache)
oder Hochzeitssuppe (zzgl. 0,50 € pro Person)
oder Melone mit Schinken (zzgl. 0,50 € pro Person)

Salat-Buffet

Salat mit verschiedenen hausgemachten Dressings

Kaltes Buffet

Nordseekrabben auf Kaviarbrot, Krabbencocktail, Aal, Schrimps, Konigsgarnelen,
Réucherforellenfilets, Hummer, Lachs, Emder Matjes mit HausfrauensoBe,
saure Heringsvielfalt, Pfeffer- und Kriutermakrelen,
gefiillte Eier, Partyfrikadellen, Anti-Pasti, Schinken-Spargelrslichen,
Brotkorb mit Miihlenrad u. Laugenbrezeln, rustikale Schinken- u. Wurstplatte,
Hihnchenschenkel, Hihnchennuggets mit verschiedenen Dips,
Kisevielfalt mit Weich- u. Schnittkise, Tomate Mozzarella,

Pflaumen im Speckmantel, heiBe Pfanne

Warmes Buffet‘

Pikante Rinderroulade, glasierter Schweinelachsbraten, Champignon-Rahmgeschnetzeltes,
Hihnchenbrustfilets Natur, gediinstete Lachsstreifen in fruchtiger KokosrahmsoBe,
Rotkohl, Erbsen- und M&hrengemiise, Blumenkohl, Broccoli, Speckbohnen,
Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Reis, Spitzle

Dessert

Vanille- und Schokoladenpudding, Mousse au Chocolate, Obstsalat, Rote Griitze mit Vanillesofe,
Schwarzwaldcreme und verschiedene Fruchtgelees, Pfirsich Melba, Birne Helene,

(Schokoladenbrunnen mit Fruchtspieien zzgl. 1,00 € pro Person)

gliltig ab 01. September 2010 ; Pr_els pro Person 24,90 €
Kinder bis zum 12. Lebensjahr pro Jahr 1,50 €




